Dziekujemy za wybranie grilla elektrycznego firmy HENDI. Prosimy uwaznie przeczyta¢ niniejszg instrukcje obstugi, co
pomoze w optymalnym wykorzystaniu urzadzenia i zapobiegnie uszkodzeniom lub mozliwosci zranienia sie.

Uwaga! Niefachowo wykonane naprawy, zta instalacja, zmiany i Zle przeprowadzone prace konserwacyjne mogq
doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia i wypadkow. Prosimy zlecac te prace specjalistom, w tym celu nalezy
skontaktowa¢ sie z dostawca.

Uwaga! Ze wzgleddw bezpieczenstwa nie nalezy ustawia¢ urzgdzenia w poblizu materiatow lub przedmiotéw
tatwopalnych, takze podczas przechowywania urzadzenia.

Uwaga! Ze wzgleddw bezpieczenstwa nalezy odpowiednio uziemié urzadzenie! Nalezy uzywaé wytgcznie wtyczki z
uziemieniem!

Grill elektryczny zostat wykonany z najwiekszg starannoscia, po doktadnym poréwnaniu podobnych urzadzen krajowych i
zagranicznych. W wyniku tych dziatah urzgdzenie cechuje sie wieloma zaletami, jak np. nowoczesnym i praktycznym
Design, jest proste w obstudze i konserwacji i posiada dlugg zywotnosé. Urzadzenie stuzy do grillowania miesa, mozna je
wykorzysta¢ do przygotowywania tostéw i innych potraw w celach przemystowych w restauracjach, barach, hotelach,
supermarketach itp.

A. Konstrukcja zewnetrzna
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1 — Lampka wskazujgca grzanie 2 — Termostat z mozliwoscia regulaciji
3 — Wigcznik "On/Off" 4 — Dolna obudowa

5 — Taca do $ciekajgcego oleju 6 — Dolna ptyta grzewcza

7 — Ochronna tuleja do przewodu zasilajacego 8 — Goérna ptyta grzewcza

9 — Uchwyt 10 — Kabel sieciowy

11 — Gumowane nozki

B. Wiasciwosci, dziatanie i konstrukcja

Dolna i gérna ptyta grzewcza jest emaliowana i prosta w czyszczeniu.

Mozna korzystac¢ zaréwno z pojedynczej jak i podwojnych piyt grillowych.

Niezalezna regulacja temperatury jest tatwa w obstudze i umozliwia ekonomiczne korzystanie z urzgdzenia.
Wmontowany termiczny bezpiecznik dziata pewnie i niezawodnie.

W zalezno$ci od uzywania mozna zmienia¢ temperature grillowania lub pieczenia.

Obudowa i taca na $ciekajacy olej, wykonane ze stali szlachetnej.

Urzadzenie mozna tatwo przestawié¢, otworzy¢ i zamknag, jest nadzwyczaj proste w obstudze i konserwacji.
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C. Dane techniczne

Grill elektryczny Grill elektryczny Grill Panini Grill Panini
N pojedynczy, pojedynczy, z rowkami | pojedynczy, pojedynczy, z
azwa . . . . . . . )
z rowkami na dole i na gorze / gtadki na z rowkami na dole i rowkami na gorze /
gorze dole gorze gtadki na dole
Model 263501 263600 263655 263662
Napiecie 230V -50 Hz 230V -50 Hz 230V -50 Hz 230V -50 Hz
Moc 1800W 1800W 2200W 2200W
llos¢ termostatéw z 1 y y y
regulacjg
Zakres temperatury 50 —-300 °C 50 — 300 °C 50 — 300 °C 50 -300°C
WielkosS¢ ptyty gornej 214 x 214 mm 214 x 214 mm 340 x 220 mm 340 x 220 mm
Wielkosc¢ plyty dolnej 218 x 230 mm 218 x 230 mm 340 x 230 mm 340 x 230 mm
Wymiary zewnetrzne | 290x395x210mm | 200x 395x 210 mm | 410x395x210 mm | +10 X 399X 210
Masa 14 kg 14 kg 16 kg 16 kg
Grill elektryczny podwdjny, Grill elektryczny podwdjny, . .
Nazwa gtadki po lewej stronie / z z rowkami na gérze / gtadki Gril elektryczny’ podyvomy,
) ) ) z rowkami na gérze i dole
rowkami po prawej stronie na dole
Model 263907 263808 263709
Napiegcie 230V -50 Hz 230V -50Hz 230V -50 Hz
Moc 3600W 3600W 3600W
llos¢ termostatow z 2 2 2
regulacjg
Zakres temperatury 50 — 300 °C 50 -300°C 50 — 300 °C
Wielkos¢ ptyty gornej 214 x 214 mm 214 x 214 mm 214 x 214 mm
WielkosS¢ piyty dolnej 475 x 230 mm 475 x 230 mm 475 x 230 mm
Wymiary zewnetrzne 570 x 395 x 210 mm 570 x 395 x 210 mm 570 x 395 x 210 mm
Masa 28,5 kg 26 kg 27 kg

D. Transporti przechowywanie

W czasie transportu nalezy obchodzi¢ sie z urzgdzeniem bardzo ostroznie. Nalezy zwréci¢ uwage, aby grill stat prosto,
co pozwoli unikngé uszkodzen zaréwno zewnetrznych jak i wewnetrznych. Zapakowane urzadzenie nalezy
magazynowac w pomieszczeniu dobrze napowietrzonym i z dala od Zzracych oparéw. Nalezy pamietac, aby urzadzenie
nie byto poddane ztym warunkom atmosferycznym, nawet podczas przejsciowego magazynowania.

E. Wskazowki

1. Napiecie zasilajgce urzadzenie musi by¢ zgodne z napieciem sieci, do ktorej je podtgczymy.

2. W poblizu nalezy zainstalowac sie odpowiedni przetgcznik, bezpiecznik i gniazdko.

3. Przed wiaczeniem urzadzenia nalezy przestrzegac bardzo doktadnie nastepujacych rzeczy: solidne podtgczenie,
prawidtowe napiecie.

4. Na gornej ptycie nie wolno stawia¢ zadnych przedmiotéw. Ciggnac za uchwyt nie nalezy przyktada¢ zbyt duzej sity
na gorng plyte.

5. Przed czyszczenie urzadzenia nalezy wyjaé wtyczke z gniazdka. Urzadzenia nie nalezy czysci¢ agresywnymi

srodkami czyszczacymi lub pod biezacg woda.
6. Temperature mozna ustawia¢ pomiedzy 50 a 300° C. Zalecamy wybiera¢ srednig temperature od 200 do 250° C.
7. W poblizu urzadzenia nie stawia¢ zadnych palnych przedmiotéw. Warunki otoczenia: temperatura maks. 45° C,

maks. wzgledna wilgotno$¢ powietrza 85%.
8. Urzadzenie powinien zainstalowac i konserwowac¢ wykwalifikowany personel.




Specjalne wskazowki

UWAGA!

Urzadzenie to jest przeznaczone do uzytku przemystowego.

Nie nalezy samodzielnie demontowac i naprawiac urzadzenia. Demontaz i dokonywanie zmian w urzgdzeniu moze
doprowadzi¢ do ciezkich wypadkow.

Ciagnac za uchwyt nie nalezy przyktadac zbyt duzej sity na gérna ptyte.

Przed przystgpieniem do czyszczenia urzadzenia nalezy wyja¢ wtyczke z gniazdka.
Urzadzenia nie nalezy my¢ pod biezacg woda.
Woda przewodzi prad: Grozba porazenia elektrycznego!

Nie uderza¢ urzadzenia i nie klas¢é na nim zadnych ciezkich przedmiotow.
Niefachowa obstuga urzadzenia moze je uszkodzi¢ i doprowadzi¢ do niebezpiecznych sytuac;ji.

Uwaga! Niebezpieczenstwo oparzenia sie: Urzadzenie bedzie gorgce!
Dlatego podczas pracy nie nalezy dotyka¢ urzadzenia i ptyt grzewczych.

Nalezy zwroci¢ uwage, aby zasilanie elektryczne spetniato normy bezpieczehstwa.

Z urzadzenia nie moga korzystaé osoby (takze dzieci), u ktérych stwierdzono ostabione zdolnosci fizyczne, sensoryczne
lub umystowe, albo ktérym brakuje odpowiedniej wiedzy i doswiadczenia, chyba ze odbywa sie to pod nadzorem lub
zgodnie z instrukcjami osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.

UWAGA!

Podczas burzy nalezy mozliwie najszybciej wyjac¢ wtyczke z gniazdka i wytgczy¢ zasilanie. Uniknie sie w ten sposéb
uszkodzenia urzgdzenia spowodowanego uderzeniem pioruna.

Panel sterowania i obudowe nalezy zabezpieczy¢ przed uszkodzeniem twardymi i ostrymi przedmiotami.

Gdy urzadzenie nie pracuje nalezy wytaczy¢ gtéwny przetacznik.

Prace instalacyjne i konserwacyjne nalezy zlecac specjalnie w tym celu przeszkolonemu serwisowi. Uszkodzony kabel
sieciowy musi by¢ wymieniony przez producenta, serwis naprawczy lub wykwalifikowanego fachowca. Pozwoli to
unikng¢ niebezpiecznych sytuaciji i ciezkich wypadkéw.

F. Instrukcja uzytkowania

1. Przed uzyciem sprawdzi¢, czy napiecie zasilajgce urzgdzenie jest zgodne z napieciem w sieci, do ktorej
urzadzenie jesz podigczone.
2. Wiozy¢ wtyczke do gniazdka i wigczy¢ gtdwny przetacznik.

3. Przekreci¢ termostat w prawo na zadang temperature. Zapalenie sie zéttej lampki kontrolnej bedzie oznaczaé, ze
grzatka grzeje i nagrzewa gorng i dolng blache do pieczenia.

4, Do roéznych potraw nalezy ustawia¢ odpowiednig temperature, ktéra z reguty powinna wynosi¢ od 180 do 250°C.
Po okoto 8 minutach od wigczenia zasilania urzadzenie osiggnie temperature 250°C.

5. Gdy temperatura osiggnie 250°C uchwytem nalezy umiesci¢ ptyte na zagdanej wysokosci. Na dolng ptyte wla¢

troche oleju, i rownomiernie roztozy¢ przygotowywang potrawe. Zamkna¢ ptyty i lekko wcisngé uchwyt. Nie
spuszczac potrawy z oczu dopoki nie bedzie odpowiednio upieczona.

6. Po osiggnieciu zgdanej temperatury termostat automatycznie odcina doptyw pradu. Jednoczesnie gasnie z6ita
lampka a zapala sie lampka zielona. Oznacza to, ze prad zostat odtgczony do czasu koniecznosci ponownego
podgrzania.

7. Z przodu na dole znajduje sie taca na Sciekajacy olej. Sptywa do niej nadmiar oleju (roslinnego lub zwierzecego)

powstajgcego podczas pieczenia.

8. Podnie$¢ gérna ptyte, aby wyjaé gotowy tost lub inng potrawe.

9. Gdy temperatura spanie ponizej nastawionej wartosci, termostat automatycznie wtacza doptyw pradu. Blachy do
pieczenia znowu sie ogrzewaja.

10.  Po zakoriczeniu pracy przekreci¢ termostat w potozenie ,off”. Wyjaé wtyczke z gniazdka i odtgczy¢ doptyw pradu.
11. W dolnej obudowie znajduje sie bezpiecznik termiczny. Aktywuje sie on przy temperaturze 130°C i dezaktywuje,
gdy temperatura opadnie ponizej 40°C. Urzadzenie mozna ponownie wtgczy¢ po wcisnieciu dodatkowego

przycisku bezpiecznika, ktéry wyskakuje przy zbyt wysokiej temperaturze.

G. Czyszczenie i konserwacja

1. Przed przystapieniem do czyszczenia urzgdzenia nalezy wyjac¢ wtyczke z gniazdka.

2. Urzadzenie czysci¢ wytacznie wilgotng szmatkg i nie stosowac agresywnych srodkéw czyszczacych. Nie wolno
my¢ urzgdzenia pod biezacg woda, poniewaz moze to powaznie zakidci¢ jego dziatanie.

3. Jezeli nie uzywamy urzgdzenia, nalezy wyjac wtyczke z gniazdka i gtdwnym przetacznikiem odtgczy¢ doptyw
pradu.

4, Gdy urzadzenie nie jest uzywane przez dtuzszy czas, nalezy je doktadnie wyczysci¢ i umiesci¢ w dobrze

wentylowanym pomieszczeniu, z dala od zracych opardw.




H. Awarieiich usuwanie

Awaria

Mozliwa przyczyna

Mozliwos¢ usuniecia

1. Plyty grzewcze nie dziataja,
mimo iz palg sie obie lampki
wskazujgce na zasilane i grzanie.

1. Uszkodzony termostat.
2. Przynajmniej jedna grzatka
jest przepalona.
3. Zadziatat termiczny bezpiecznik

1. Wymienic termostat.

2. Wymieni¢ grzatke.

3. Poluzowac dolng ptytke i
ponownie wcisnaé przycisk
termicznego bezpiecznika.

2. Nie dziata regulator temperatury
mimo iz palg sie obie lampki
wskazujace na zasilane i grzanie,
a przycisk termostatu znajduje
sie we wiasciwym potozeniu.

1. Uszkodzony termostat.

2. Wymienic termostat.

3. Nie pali sie lampka wskazujgca
na zasilanie, mimo iz wigczony
jest gtowny przetgcznik

1. Uszkodzona lampka.

1. Wymieni¢ lampke.

Nie pali sie lampka wskaznika, mimo
iz wigczony jest gtéwny przetgcznik.

Niewtasciwe zasilanie sieciowe lub
brak napiecia zasilajgcego.
Przepalony bezpiecznik

Sprawdzi¢ zasilanie elektryczne w
sieci i przylaczach.
Wymienié bezpiecznik.

Powyzszg liste awarii nalezy traktowac jedynie jako wskazowke. Gdy dojdzie do awarii nalezy wytgczy¢ urzadzenie i
zwroci¢ sie do wlasciwego serwisu w celu kontroli i naprawy.

. Schemat obwodu elektrycznego
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HL1, HL3 — Lampka wskazujgca na zasilanie elektryczne

HL2, HL4 — Lampka wskazujgca grzanie

SA, SA1, SA2 — Termostat z mozliwos$cig regulaciji

A — Przewdd do masy

SB, SB1, SB2 - Termostat z mozliwoscig regulacji

EH1, EH2, EH3, EH4 — Grzatka




SW - Switch
J. Codzienna kontrola

Nalezy codziennie sprawdzac¢ urzgdzenie przed i po uzyciu.

Czy grill sie nie przewrdécit?

Przed uzyciem Czy kabel nie jest zagiety lub uszkodzony?

Czy panel sterowania nie jest uszkodzony?

Czy grill dziwnie nie pachnie?

Czy dolna i gérna ptyta grzejq sie jednoczesnie?

Po uzyciu Czy grill nie wydaje dziwnych odgtoséw podczas

przestawiania lub otwierania?

UWAGA!

Nalezy codziennie kontrolowac¢ urzadzenie. Tylko w ten sposdb mozna unikng¢ ciezkich wypadkdw.
Natychmiast wytaczy¢ urzadzenie, gdy zauwazymy cos$ niezwyktego w jego dziataniu. Mozliwie szybko nalezy zwrécié
sie po porade do wykwalifikowanego specjalisty.

Gwarancja

Kazda usterka powodujgca zte funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w ciggu jednego roku od zakupu, zostanie
bezptatnie usunieta lub urzgdzenie zostanie wymienione na inne, pod warunkiem, ze byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcjg obstugi i nie byto wykorzystywane do innych celéw lub w jakikolwiek inny niewtasciwy sposéb. Nie
narusza to Panstwa innych praw, wynikajacych z przepiséw prawa. W przypadku korzystania z gwarancji, nalezy podac
miejsce i czas zakupu

urzadzenia, dotgczajgc do niego dowdd zakupu (np. kwit kasowy).

Usuwanie zuzytych urzadzen

Po zakohczeniu okresu uzytkowania grill nalezy usuna¢ zgodnie z obowigzujacymi przepisami i wytycznymi.
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FOOD SERVICE EQUIPMENT

Hendi B.V. (The Netherlands)
Steenoven 21
3911 TX Rhenen
Nederland

Tel: +31 (0)317 681 040
Fax: +31 (0)317 681 045

www.hendi.nl
info@hendi.nl
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FOOD SERVICE EQUIPMENT

Hendi Austria GmbH (Austria)
Gewerbegebiet Ehring
5112 Lamprechtshausen
Austria

Tel: +43 (0) 6274 200 10 0
Fax: +43 (0) 6274 200 10 20

www.hendi-austria.com
office@hendi-austria.com
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FOOD SERVICE EQUIPMENT

Hendi Polska Spolka z.0.0. (Polska)
Ul. 28 Czerwca 1956r. 390
61-441 Poznan
Polska

Tel. +48 (0) 61 661 61 66
Fax. +48 (0) 61 661 61 68

www.hendi-polska.pl
info@hendi-polska.pl

Ver. 01-09



